Menuvorschlage

HOTEL BAREN

LANGENTHAL

FRUHLING 2011 3- GANG
BITTE ENTSCHEIDEN SIE SICH FUR EIN MENU

MENU 1

LAUWARMER SPARGELSALAT
AUF SALATBEET
MIT KRAUTERVINAIGRETTE
BLATTERTEIG-KASE-STANGEL
*k*%
SCHWEINSFILET IM SPECKMANTEL
GEFULLT MIT BARLAUCH-MOZZARELLA
AUF GEBRATENEN FRUHLINGSGEMUSEN
LEICHTE WEINBRANDSAUCE
NEUE KARTOFFELN
**k%
ZITRONEN-JOGHURTKOPFLI
MIT ZWEIFARBIGER SAUCE

UND FRUCHTEN GARNIERT
*kk

*%*

*

FR. 58.50

MENU 3

KRAUTERCREMESUPPE
MIT BROTCROUTONS
Kokk
TRANCHIERTE CH-POULETBRUST
AUF TROCKENREIS
CURRYRAHMSAUCE
FRUCHTGARNITUR
*kk
MASCARPONEMOUSSE
MIT RHABARBER

*k*k
*%*

*

FRrR. 53.00

MENU 2

DUETT
VON SPARGELN UND RAHM-MORCHELN
IM BLATTERTEIGKISSEN
Kkk
KALBSSTEAK
MIT SALBEI UND PARMASCHINKEN GEBRATEN
AUF BARLAUCHRISOTTO
ROTWEINJUS
FRUHLINGSGEMUSE
*kk
ERDBEER-JOGHURTTERRINE
MIT HAUSGEMACHTEM PFEFFERMINZEIS

*k%k
*%

*

FRr. 63.00

MENU 4

SPARGELCREMESUPPE
MIT GEBRATENEN FRUHLINGSMORCHELN
*k%

LAMMNIERSTUCK PROVENCALE
BALSAMICOJUS
FRUHLINGSGEMUSE-RAGOUT
KARTOFFELPUREE
*k*
SCHOKOLADENPARFAIT
MIT ERDBEER-SAUERRAHMSAUCE

*kk
*%

*

FR. 55.00
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HOTEL BAREN

LANGENTHAL

Menuvorschlage

FRUHLING 2011 3-GANG
BITTE ENTSCHEIDEN SIE SICH FUR EIN MENU

MENU 5

LAUWARMER SPARGELSALAT
MIT RAUCHLACHS
UND KRAUTERVINAIGRETTE
dokk
KALBSHOHRUCKEN
AUF NEUEN BRATKARTOFFELN
MIT ROSMARINJUS
KEFEN UND JUNGE KAROTTEN
Kokk
HAUSGEMACHTES MELONENEIS
MIT MARINIERTEN ERDBEEREN

*k%k
*%*

*

FR. 64.00
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MENU 6

BUNTER FRUHLINGSSALAT
AN HAUSDRESSING
*k%k
KALBFLEISCHSTREIFEN
MIT FRUHLINGSGEMUSE
UND PORTOSAUCE
AUF TAGLIATELLE
*kk
FRISCHER FRUCHTSALAT

MIT MANGOSORBET
*kk

*%*

*

FR. 52.00



Menuvorschlage

HOTEL BAREN

LANGENTHAL

FRUHLING 2011 4 GANG
BITTE ENTSCHEIDEN SIE SICH FUR EIN MENU

MENU 1

RUCOLA- UND GELBER LOWENZAHNSALAT
MIT PARMASCHINKEN UND PARMEGGIANO

AN BALSAMICODRESSING

*k%k

KLARE FRUHLINGSZWIEBELSUPPE
Kokk
KALBSHOHRUCKEN
MIT ROSMARINJUS
NEUE KARTOFFELN
FRUHLINGSGEMUSE
Fokk
MARSALA-SABAYON
MIT ERDBEEREN UND VANILLEEIS

*kk
**

*

FR. 76.00

MENU 3

TAFELSPITZSULZLI
MIT PEPERONIVINAIGRETTE
UND FRUHLINGSSALATSTRAUSS
*kk
GEBRATENE LACHSTRANCHE
SAUCE HOLLANDAISE
MIT GRUNEN SPARGELN
UND PETERSILIENKARTOFFELN
Kokk
KALBFLEISCHSTREIFEN
MIT PORTOJUS
HAUSGEMACHTEN BARLAUCHSPATZLI
KLEINES GEMUSE
Kkk
ERDBEEREN MARINIERT
MIT ACETO BALSAMICO TRADIZIONALE
SERVIERT MIT VANILLEEIS

*k*k
*%*

*

Fr. 85.00

MENU 2

LAUWARME SEEZUNGENSTREIFEN
MIT FRUHLINGSGEMUSE UND KRAUTERN
AUF RUCOLA- UND LOWENZAHNSALAT

*k%

BARLAUCHSCHAUMSUPPE
*kk
LAMM-ENTRECOTE
IM KRAUTERMANTEL GEBRATEN
MIT SCHALOTTENJUS
JUNGES GEMUSE
ROSMARINKARTOFFEL
*kk
ERDBEERRAHBARBER GOTTERSPEISE
*kk
*k

*

FR. 73.00

MENU 4

THUNFISCHCARPACCIO
MIT BUNTEM FRUHLINGSSALAT
SESAMVINAIGRETTE
*kk
GEBRATENES STEINBUTTFILET
AUF FEINEN NUDELN
UND MORCHELSCHAUMSAUCE
*kk
ENTRECOTE DOUBLE TRANCHIERT
MIT CARNAROLI-RISOTTO
SPARGEL UND SAUCE HOLLANDIASE
*kk
DUNKLES SCHOKOLADENMOUSSE
MIT MARACUJASAUCE

*k%k
**

*

FR. 83.00
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Menuvorschlage HOTEL BAREN

LANGENTHAL

FRUHLING 2011 4-GANG
BITTE ENTSCHEIDEN SIE SICH FUR EIN MENU

MENU 5 MENU 6
GRAVED LACHSROLLCHEN RAUCHLACHSMOUSSE
GEFULLT MIT MEERRETTICH-MOUSSE AUF SALATEN
AUF BUNTEN FRUHLINGSSALATEN MIT LAUWARMER BARLAUCHPESTO
UND BALSAMICODRESSING *kk
ko SPARGELCREMESUPPCHEN
PETERSILIENCREMESUPPCHEN MIT GEBRATENEN FRUHLINGSMORCHELN
*k% *k*%
RINDSFILET-TOURNEDOS SCHWEINSFILET IM SPECKMANTEL GEBRATEN
SAUCE HOLLANDAISE MIT BARLAUCH-MOZZARELLA GEFULLT
NEUE KARTOFFELN AUF GEBRATENEM FRUHLINGSGEMUSE
GRUNE SPARGELN BUTTER-TAGLIATELLE
ok DAZU WEINBRANDSAUCE
ERDBEERVARIATION ,BAREN® *kk
Fkx ERFRISCHENDER SORBETTELLER
*k GARNIERT MIT FRUCHTEN
* *k*%
FRr. 80.00 *k
*
FRr. 68.00
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Menuvorschlage

HOTEL BAREN

LANGENTHAL

FRUHLING 2011 5-GANG
BITTE ENTSCHEIDEN SIE SICH FUR EIN MENU

MENU 1

TRUFFEL-PANNA COTTA
MIT SPARGELN UND LANDRAUCHSCHINKEN
*%k*%
BREITE NUDELN MIT JAKOBSMUSCHELN
AUF SAFRANSAUCE

*%k%

KRESSESCHAUMSUPPE

MIT FRUHLINGSMORCHELN

*%%

ROASTBEEF MIT BARLAUCHHOLLANDAISE
SCHMELZKARTOFFELN
FRUHLINGSGEMUSE
*k*
HIMBEER-JOGHURTTERRINE
MIT SAUERRAHMEIS

*k%k
**

*

FR. 94.50

MENU 2

SPRAGEL-FRISCHKASEMOUSSE
AUF FRUHLINGSZWIEBELBEET

*k%

MORCHELSCHAUMSUPPE
*%k%

GEBRATENES SEEZUNGENFILET
AUF VANILLIERTEM RISOTTO
MIT TOURNIERTEM GEMUSE

*%k%

GEULLTES LAMMNIERSTUCK ,PROVENCALE"
AN ROTWEINSAUCE
BACKERINNENKARTOFFELN
RATATOUILLE
*k%

PFEFFERMINZEIS AUF ERDBEERRAGOUT

UND SCHOKOCAKESTREIFEN
*kk

*%

*

FRrR. 91.50

Hotel Baren | St. Urbanstr. 1 1 4900 Langenthal | T 062 919 17 17 | F 062 919 17 18 | info@baeren-langenthal.ch



